
PErenIJSJE									         2

KIDS DESSERT 								        5
2 bolletjes ijs met slagroom

KARAMEL APPELCAKE 							       9
Warme appelcake / karamelsaus / karamel zeezout crumble / yoghurtijs	

FRUIT SORBET 								        9
Fruit / 3 soorten sorbetijs / slagroom / aardbeiensaus 

CHEESECAKE 								       9
Home made cheesecake  / frambozenijs 

CRÈME BRÛLÉE								        9
Op klassieke wijze / vanille-ijs 

S’MORES 									         9
Salted karamelijs / marshmallows / chocolade / tartelette

ESPRESSO MARTINI 								        10

DESSERTS Bravo’s

B e l e e f  h e t  av o n t u u rd i t  s m a a k t  n a a r  m e e r

dinerkaart

b i j  A m e l a n d  a D V E N T U R E

bravoameland @bravoameland@bravo_ameland

Diner
Diner

Good food good mood



Main course
TOMATENSOEP  	  9
Gerookte tomaten / basilicumcrème / brood

Uiensoep  	 9
Uiensoep / kaas crouton

ZUURDESEM BROOD met dips 	 10
Van bakkerij PJ de Boer / aioli / gerookte boter / kruidenboter  

KASTANJECHAMPIGNON 	 10
Gegrilde Kastanje champignon / geitenkaas / zongedroogd tomaat /
balsamico / pijnboompitten / brood 

BRAVO’S BRUSCHETTA   	 13.5
Rauwe ham / steenoven brood / pesto / zongedroogde tomaten / 
pijnboompitten / Amelander kaas

RUNDERCARPACCIO   			            15
Rundercarpaccio / mesclun sla / Amelander kaas / 
pijnboompitten / pesto / kappertjes / brood

GAMBA’S  	  15
Gegrilde gamba’s / mesclun sla / Amelander kaas / beukenzwam / 
granaatappel / feuille de brick

 

DRY-AGED SALMON   	 15
Dry aged zalm tartaar / wasabi mayonaise / wakame / 
wasabi crumble / venkel

Zoete aardappel   	 19.5
Geroosterde zoete aardappel / baked beans / crème fraîche

AVOCADO BURGER   	 21
Brioche bun / avocado burger / sla / american mosterd / 
krokante uitjes / komkommer / zoetzure rode ui / 
yoghurt dressing / BBQ saus

BRAVO BURGER   	 21
Brioche bun / beefburger van amelander rund / sla / 
american mosterd / krokante uitjes / komkommer / 
zoetzure rode ui / yoghurt dressing / BBQ saus

Bacon + 1  / Amelander kaas + 1

SATÉ    	 23
Varkenshaas saté van de grill / satésaus / krokante uitjes /
ingelegde groenten

Kabeljauw   					          23
Gebakken kabeljauwfilet / zongedroogde tomaat / 
peterselie crumble / choronsaus

TONIJN STEAK  	 25
Gegrilde tonijn steak / salsa verde

KASTANJECHAMPIGNON   	 16
Gemarineerde kastanje champignon / vegan feta / mesclun sla /  
beukenzwam / zongedroogde tomaat / pijnboompitten /  
basilicumdressing / brood

BURRATA  					              19
Burrata / mesclun sla / beukenzwam / zongedroogde tomaat /
gegrilde groene asperge / cherry tomaat / pijnboompitten /  
basilicum dressing / brood

 SALADES

Main course Main courseStarters

Hot & fast

dry-aged

BRAVO STEAK  				          39
Wisselend aanbod 
 

TOMAHAWK  					           95
Voor de echte vleesliefhebber of om te delen  / +- 1100 gram 

FRIES WAGYU STEAK			           (dagprijs)
Wisselend aanbod 
 

T-BONE STEAK   				       42.5
T-Bone steak van de grill van amelander rund / 
kruidenboter / chimichurri / +- 550 gram

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
gegrilde seizoensgroenten, potato dippers en mayonaise. Extra

LOS NIÑOS

 Te bestellen per 2 personen (2 gangen)
VLEES   	 39.5 p.p.
eerste gang
Spareribs / Pork belly / rauwe ham / ingelegde groenten / 
zuurdesem brood / aioli / kruidenboter

Tweede gang
Steak / brisket / potato dippers / groene salade

 

VIS   	 39.5 p.p.
eerste gang 
Gegrilde gamba’s / tonijn / dry aged zalm / ingelegde groenten / 
zuurdesem brood / aioli / kruidenboter 
 

Tweede gang
Zalm / kabeljauwfilet / potato dippers / groene salade 

bbq platters

Steaks
LADY STEAK   	 26
Kogelbiefstuk  van de grill van amelander rund / rode wijnsaus 

Amelander Lamsbout	 28
schijf van amelander lamsbout / marinade van citroen,
knoflook en rozemarijn

Ossenhaas puntjes    			     28.5
ossenhaas van amelander rund / pepersaus 

RIBEYE   					       32.5
Ribeye van de grill van amelander rund  / chimichurri

Wordt geserveerd met Grill groenten / rode wijn saus / 
kruidenboter / chimichurri / gegrilde Maïs / potato dippers

Heb je een allergie of intolerantie? Onze collega’S helpen 
je graag met informatie over allergenen.

Onze Dry-Aged Steaks worden minimaal 4 weken gerijpt in 

onze dry aged kasten. Tijdens het rijpen verliest het vlees 

vocht en gewicht en breken enzymen het  bindweefsel af. 

Het vlees wordt  malser én smakelijker.

TOMATENSOEP   	 5
Gerookte tomaten

Poffertjes   	 7
Poedersuiker / roomboter

Kipnuggets, kaassoufflé of frikandel         7
Patat / mayonaise / appelmoes

Pulled chicken  	  10
Patat / Brioche bun / pulled chicken  / koolsla / BBQ saus / 
mayonaise / appelmoes

SpareRibs   	 12
Patat / mayonaise / appelmoes / BBQ  saus /  knoflooksaus /

Burger  	  12
Patat / Brioche bun / hamburger / sla / BBQ saus /  
mayonaise / appelmoes

PORTIE PATAT  	  4.5
Saus naar keuze

Potato dippers   	 4.5
Saus naar keuze

Groene salade   	 4.5 

Gegrilde groenten 	   4.5 

Gegrilde Maïskolf   	 4.5 

Koolsla   	 4.5

Meer over onze producten
Bij Bravo vinden wij het belangrijk om 

met kwalitatief goede en eerlijke producten te werken. 
Meer weten over onze producten?

 
 Scan de Qr code!

LOW & SLOW
Spareribs  	 halve rack 18 hele rack 27
Gerookte spareribs afgelakt met BBQ saus / knoflooksaus / 
BBQ saus

Kip   	 19.5
Halve kip  

Zalm  						           25
Op hout gerookte zalm / beurre blanc saus 

BRISKET   				      	       30
Langzaam gegaarde runderborst afgelakt met BBQ saus

AANRADER

vega

vega

vega

vega

vega

vegan

AANRADER vega

vega

AANRADER

AANRADER

AANRADER

Een deel van ons rundvlees is afkomstig van  Amelander

 hereford koeien van  Andries Kiewied. Deze worden 

vakkundig bewerkt door de ambachtelijke 

slagerij Max’s Meat, gevestigd te Nes. 

Puurder dan dit is niet te krijgen op Ameland!


